denominacion de origen

variedades

100% GARNACHA BLANCA

CATALUNYA tipo
VINO BLANCO

Y BATEA ORGANIC

BQteQ

\NIC WINE
LANC

TXA BLANCA -

5., | MILLOR. EN BATER SIENPE
BATEA [S ALWAYS THE BEST

WINE BLANCO

ECOLOGICO | VEGANO
f«mu%‘ e
VEGAN  [e6ME]
z
‘0 . . " - -
U | Uvas seleccionadas de las mejores vifias ecolégicas. Maceracion
é pelicular pre-fermentativa a baja temperatura, fermentacion
O | alcohélica producida con levaduras seleccionadas a temperatura
g controlada en depésitos de aceroinoxidable.
wl
L, COLOR Amarillo palido conribetes verdosos.
2 | AROMA Intensidad, frescor, limpieza con toques citricos y de
o fruta blanca (pera y manzana), sin dejar atras la parte
g fresca del hinojo y anisados tan caracteristicos de la
< garnachablanca
'6 GUST Excelente combinacién de citricos con fruta blanca y
z un final de boca de fruta tropical. Equilibrado con una
buenaacidezy un post-gusto largo.
1]
2 Ensaladas, arroces de pescado y marisco, fideus, pastas italianas,
O | pescadoblanco...
o . ..
< | Parapodertomaren cualquierocasion.
=
graduacion temperatura de servicio
13% VOL DE 4 A 6 °C
latas ;’207 caja cajas por palet

www.cellerbatea.com
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