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CATALUNYA tipus
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H Raims seleccionats de les millors vinyes ecologiques. EL raim és

derrapat, trepitjat i fermentat en diposits d'acer inoxidable a

temperatura controlada amb llevats autoctons i amb la minima

intervencio6. Es realitzen dos remuntats diaris fins al final de la
fermentaci6 alcoholica. Acabada aquesta, se sagna el vi per grave-
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ELABORACIO

tat a diposits de ciment on arrancara la fermentacié malolactica
sense addicié de bacteris lactics.

COLOR Vermellcireramadura.

AROMA Sobresurten les fruites vermelles com la cirera
madura, maduixes silvestres, gerds, regaléssia negra.

GUST A la boca és saboros, carnos, equilibrat, untués i amb
bona estructura. Recorda fruites vermelles, té un toc
mineralamb un final persistentiagradable.

NOTA DE TAST

Carns blanques amb salses fortes, xai a la planxa o al forn, esto-
fats i carns vermelles a la barbacoa. Tota mena de formatges,
especialment els d'ovella. Ideal per a amanides amb fruita seca.
Marida bé també amb pasta amb salses.

MARIDATGE

graduacio temperatura de servei

14% VOL DE 12 A 14 °C

llaunes per caixa caixes per palet

12 -

ATXA NEGRA -

S... | MILLOR. EN BATEA SIEMPRE
BATEA IS ALWAYS THE BEST.

www.cellerbatea.com
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