denominacié d'origen varietats

TERRA ALTA 100% GARNATXA PELUDA

tipus crianca

VI ROSAT JOVE

PRIMICIA
ROSAT

LA BORRUDA

ELABORACIO

Raims seleccionats de més de 25 anys de garnatxa borruda. Es
realitza un escorregut del most de la premsa sense aplicar cap
tipus de pressi6. En diposits de ciment es fa un desfangat estatic a
baixa temperatura per treure els fangs més gruixuts. EL most net
ésinoculat per a que fermentia temperatura controlada.

COLOR Rosapal-lid salmonat.

AROMA A copa parada conté l'elegancia del fonolli el toc de les
maduixes. A copa moguda obtenim notes vigoroses de
fruita, molta perai molta maduixa.

GUST  Alabocallaminer, pera, albercoci maduixa sense renun-
ciaraunfinal suaumentamargd'alldo més auténtic.

NOTA DE TAST

[T
g Amanida de tomaquet amb mozzarela i orenga, amanida o sopa
o de sindria. Pasta acompanyada de salsa de tomaquet. Formatges
x suaus
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graduacio temperatura de servei
14,5% VOL DE10 A 15 °C
ampolles per caixa caixes per palet
EUROPALET » 64 CAIXES
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