denominacié d'origen varietats

TERRA ALTA 100% GARNATXA BLANCA
tipus crianga
VI BLANC JOVE -

LA SELECCIO DE LA NOSTRA MILLOR GARNATXA BLANCA ECOLOGICA,
SENSE SULFITS, SENSE FILTRAR, SENSE TONTERIES

o SENSE
o BLANC

ECOLOGIC | VEGA

ELABORACIO

Raims seleccionats de les millors vinyes ecologiques . Maceracio
pel:licular prefermentativa i fermentacié amb llevats autoctons a
temperatura controlada de 14-16° endiposits d'acerinoxidable i
que es manté en les seves lies fies fent-li un batonage per donar
més complexitativolumenboca.

COLOR Groc daurat, el vi esta una mica térbol ja que no esta
filtrat.

AROMA Vi d'evoluci6 lenta, on surten primer els aromes a poma i
peramaduraiametllaamarga. Amesura que es vaobrint
apareixen els anisats i fonolls, codony i mel. Tocs a
pastisseriaicoco. Nascomplex.

GUST A l'inici de la boca sobresurt la poma verda acida que li
dona frescor i un toc de fruita madura molt ben equili-
brat,amb una bona untuositat i sedositat. Notes a closca
de fruits secs torrats com l'ametlla o l'avellana, té un
finalunamicaamargant tipic de la garnatxa blanca.

Vi complex i interessant degut a les lies que té en sus-
pensi6.

NOTA DE TAST

Arrossos de peix, mixtes i orientals, fideua, marisc, amanides
verdes, d'arros i de pasta., pasta amb salses marineres, peix
blanc, peix lleuger, pizza, formatges fosos, xocolata.

MARIDATGE

graduacio temperatura de servei

13,5% YOL DE7 A10 °C

caixes per palet

EUROPALET » 64 CAIXES
CONVENCIONAL » 80 CAIXES

ampolles per caixa

Notey
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