Sy : iedades
denominacién de origen GARI\\IIXIC?HA TINTA
TERRA ALTA TEMPRANILLO Y SYRAH
crianza B
VINO TINTO CRIADO
6 MESES EN BOTA DE ROBLE FRANCES

TORRE
DEL MORO
CRIANCA

Uvas de vinedos seleccionados de mas de 25 anos. La uva se
despalilla, estruja y fermenta en depésitos de acero inoxidable a
temperatura controlada con levaduras autéctonas y con la mini-
ma intervencion, s6lo remontados diarios hasta terminar la fer-
mentacion alcohélica. A continuacién, el vino es sangrado por
gravedad en lagares de cemento donde arranca la fermentacion
malolactica sin adicion de bacterias lacticas. Una vez finalizada la

ELABORACION

o fermentacién malolactica, se pasa el vino a las barricas de roble
'm] donde permanecera un minimo de 6 meses.

COLOR Cerezamadura.

AROMA Intenso en nariz, complejo, mermelada de fruta roja
maduray frutos negros del bosque con fondo especiado
y tostados procedentes de la barrica.

GUSTO Vino con cuerpo, taninos bien afinados, notas de tosta-
do, cacao, mermelada de frutas rojas y negras con un
toque especiado. Buenrecorridoy largo post-gusto.

TORRE DEIL MOR0
ANACHA TEMPRANILL 5
CRIANCA 2014
TERRA ALTA

Denominacid d'Origen

NOTA DE CATA

Combina perfectamente con quesos curados, todo tipo de embu-
tidos, pescado azul, carne de cazay carnes rojas tanto a la plan-
cha, alabarbacoao estofadas.

MARIDAJE

750 ml. ¢

graduacion temperatura de servicio

14,5% VOL DE 15 A 18 °C

cajas por palet
EUROPALET »100 CAJAS
CONVENCIONAL » 112 CAJAS

botellas por caja

Notay

www.cellerbatea.com




