denominacién de origen variedades

TERRA ALTA 100% GARNACHA NEGRA

tipo crianca
VINO TINTO JOVEN -

VALLMAJOR
TINTO

Vifias seleccionadas de mas de 25 anos. La uva es despalillada,
estrujada y fermentada en depdsitos de acero inoxidable a tem-
peratura controlada con levaduras autoctonas y con la minima
intervencion, sélo remontajes diarios hasta el final de la fermen-
tacion alcohélica. Acabada la misma, se sangra el vino por grave-
dad a los lagares de cemento donde arrancara la fermentacion
malolactica sin adicion de bacterias lacticas.

ELABORACION

COLOR Rojocereza maduraconribetes violetas.

AROMA Intenso que recuerda los frutos rojos tales como fresas,
cerezas, frutos rojos silvestres con finos matices
especiadosyuntoque de regaliz.

GUSTO En boca es carnoso, sabroso, marcados taninos de la
uva, fondo de fruta roja madura y regaliz. Buena acidez
y persistencia.

NOTA DE CATA

URLLER
RATEY

Carnes blancas con salsas fuertes, cordero a la plancha o al hor-
no, estofados y carnes rojas a la barbacoa. Todo tipo de quesos,
especialmente los de oveja. |deal para ensaladas con frutos
secos. Marida bien también con pasta con salsas.

MARIDAJE

MAJOR graduacion temperatura de servicio

VNG 14,0% VOL DE 12 A 15 °C

L1 1
LAHNATYY

NEGATA botellas por caja cajas por palet
fuih 3 / 12 EUROPALET C/6 » 100 CAJAS m Cf12 » 48 CAJAS

L CONVENCIONAL C/6 » 112 CAJAS m Cf12 » 56 CAJAS
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