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crianza VINO TINTO CRIADO EN BOTA
12-14 MESES NUEVA DE ROBLE FRANCES

TIPICITAT
CRIANZA

ELABORACION

Uvas procedentes de vifas viejas seleccionadas de Garnacha
tinta y Carinena. Uva despalillada, estrujada y fermentada en
depésitos de acero inoxidable a temperatura controlada con
levaduras autéctonasy con la minimaintervencion, sélo remonta-
dos diarios hasta el final de la fermentacién alcohélica. Una vez
terminada, se sangra el vino por gravedad a lagares de cemento
donde arrancara la fermentacion malolactica sin adicion de bac-
terias lacteas. Terminada la malolactica se lleva a barricas de
roble francés de 300 litros y, dependiendo de la afiada, variara el
tiempo de su permanencia en la barrica siendo entre 12 y 14
meses antes de ser embotellado.

NOTA DE CATA

COLOR Atractivo color cereza, limpioy brillante.

AROMA Aroma intenso de torrefactos, tostados, muy elegante
con notas de frutas rojas y negras maduras. Finas notas
de especiados, cacaoy fondo de confitura. Mineral.

GUSTO En boca es elegante, concentrado y carnoso. Taninos
maduros. Goza de un largo e intenso post-gusto. Desta-
can las notas de mermelada de frutas rojas y negras
maduras, especiados, chocolate negro y un fondo mine-
ral. Excelente potencial.

MARIDAJE

Carnes suaves rellenas (huevo, jamén, queso, frutas o frutos
secos), con setas o salsas de trufa. Carnes rojas estofadas, asado
de ternera o de buey (filetes y chuletones). Carne de caza como
conejo y liebre, codorniz, perdiz, pichon, faisan, ...). Quesos
curadosy envejecidos.

REPRESENTATIVO DE LA TRADICION DE LA TERRA ALTA

graduacién temperatura de servicio

14,5% VOL DE 15 A 18 °C

CAJA DE MADERA cajas por palet

botellas por caja EUROPALET » 48 CAJAS
6 CONVENCIONAL » 66 CAJAS

Notay
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