denominacié d'origen varietats

TERRA ALTA 100% CHARDONNAY

tipus crianga

VI BLANC JOVE

Le]]er

“CHARDON

»

PRIMICIA
NAY

ELABORACIO

Elraim és seleccionat en celler que després del desrapatitrepitjat
és sotmeés a una maceracié pel-licular per unes hores en diposits
d'acer inoxidable continuant amb la fermentaci6 alcoholica a
temperatura controlada. Fins a |' embotellat roman en contacte
amb les seves lies fines.

NOTA DE TAST

COLOR Groc pal-lidamb matisos verdosos

AROMA Intens, frescivarietal. Notes de maracuja, mango i altres
fruites tropicals. Un toc de citrics.

GUST  Enboca és fresc, saborés amb bona acidesa, equilibrat i
amb estructura. Recorda fruites tropicals i citrics. Post-
gustllargiintens.

MARIDATGE

Brandada de bacalla amb compota de mango, plats amb ostres,
llagosta, sipiai calamars, peix fumatide roca, carns de pollastre i
conill o de caca com el faisa i la guatlla. Formatges del tipus
Gruyere o Edam.

graduacio temperatura de servei

13% VOL DE 7 A10 °C

ampolles per caixa

caixes per palet

EUROPALET » 64 CAIXES
CONVENCIONAL » 80 CAIXES
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