& denominacion de origen _ variedades
TERRA ALTA 100% GARNACHA BLANCA
tipu N o )
VINO BLANCO FERMENTADO Efianza
EN EARRF& DE ACACIA 3 MESES

«  PRIMICIA
% BLANCO

FERMENTADO BOTA DE ACACIA - ECOLOGICO Y VEGANO
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Vifiedos seleccionados de mas de veinte afios. Maceracion pelicu-
lar prefermentativa y fermentacién a temperatura controlada de
14-16° que empiezaen depobsitos de cemento y que laterminaen
barricas nuevas de acacia. Durante unos meses permanecera en
las barricas haciendo una crianza con las lias finas para conseguir
mas volumen y untuosidad en boca.

ELABORACION

COLOR Amarillo con matices verdosos.

AROMA Frutas blancas como la dpera, manzana y melocotén
blanco, frutos secos tostados, anisados y hinojo, hierbas
aromaticas como romero y tomillo que se mezclan con
perfumes citricos.

GUSTO Untuoso y graso en boca debido al trabajo con sus lias
finas. Destacan los aromas florales como la acacia y las
afrutadas como la pera, manzana, pina y citricos. Buena
acidez, devolviendo los frutos secos y las hierbas aro-
maticas.

NOTA DE CATA

Arroces y lpaata. Rissotos, raviolis de setas, espa%ueﬁs al pesto,
pescado al horno o en la sartén, bacalao y carnes blancas elabora-
das.

MARIDAJE

graduacion temperatura de servicio

13,0% VOL DE7 A10 °C

: cajas por palet
botellas por caja EUROPALET » 64 CAJAS
6 CONVENCIONAL » B0 CAJAS

Notas
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