= denominacia d'origen varietats
TERRA ALTA 100% GARNATXA BLANCA
tipus -
VI BLANC FERMENTAT crianca
EN BOTA DACACIA 3 MESOS

«  PRIMICIA
% BLANC

FERMENTAT BOTA DACACIA - ECOLOGIC | VEGA
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vin¥e5 seleccionades de més de vint anys. Maceracié pel-licular
prefermentativa i fermentacio a temperatura controlada de 14-
16° que comenca en diposits de ciment i que l'acaba en bates
noves d'acacia. Durant uns mesos romandra a les botes fent una
Ui?,m;a amb les lies fines per aconseguir més volum i untuositat
enboca.

ELABORACIO

COLOR Grocamb matisosverdosos.

AROMA Fruites blanques com la pera, poma i préssec blanc,
fruits secs torrats, anisats i fonoll, herbes aromatiques
com romani i farigola que es barregen amb perfums
citrics.

GUST  Untuos i greixos en boca degut al treball amb les seves
lies fines. Destaquen les aromes florals com l'acaciai les
afruitades com la pera, poma, pinya i citrics. Bona acide-
sa, retornantels fruits secsiles herbes aromatigues.

NOTA DE TAST

Arrossos i pasta. Rissotos, raviolis de bolets, espa Fu etis al pesto,
peixalfornoalapaella, bacallaicarns blanques elaborades.

MARIDATGE

graduacio temperatura de servei

13,0% YOL DE7 A10 °C

caixes per palet

EUROPALET » 64 CAIXES
CONVEMCIONAL » 80 CAIXES

ampolles per caixa

www.cellerbatea.com




