variedades

100% GARNACHA NEGRA

denominacién de origen

TERRA ALTA

tipo
VINO TINTO

¢ NATURALIS
wx  MER TINTO

ECOLOGICO | VEGANO
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Caper:

VEGAN  [SCPAE]

Uvas seleccionadas de las mejores vinas ecolégicas. La uva es
despalillada, estrujada y fermentada en dep6sitos de acero inoxi-
dable a temperatura controlada con levaduras autoctonas y con la
minima intervencion. Se realizan dos remontados diarios hasta el
final de la fermentacion alcohélica. Terminada ésta, se sangra el
vino por gravedad a cubas de cemento donde arrancara la fermen-
tacion malolacticasin adicién de bacterias lacticas.
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ELABORACION

COLOR Rojocerezamadura.

AROMA Sobresalen las frutas rojas como la cereza madura,
fresassilvestres, frambuesas, regaliz negro.

GUSTO En boca es sabroso, carnoso, equilibrado, untuoso y
con buena estructura. Recuerda frutas rojas con un
toque mineral, el final es persistente y agradable.

NOTA DE CATA

Carnes blancas con salsas fuertes, cordero a la plancha o al horno,
estofados y carnes rojas a la barbacoa. Todo tipo de quesos,
especialmente los de oveja. Ideal para ensaladas con frutos
secos. Marida bien también con pasta con salsas

MARIDAJE

graduacion temperatura de servicio

<A L(,/‘ﬂél’é 14% VOL DE 12 A 14 °C

/\ Lef botellas por caja cajas por palet
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