varietats

100% GARNATXA NEGRA

denominaci6 d’'origen

TERRA ALTA

tipus

VI NEGRE

¢ NATURALIS
« MER NEGRE

ECOLOGIC | VEGA

VEGAN CCPAE

ML B
R

ELABORACIO

Raims seleccionats de les millors vinyes ecologiques. El raim és
derrapat, trepitjat i fermentat en diposits d'acer inoxidable a
temperatura controlada amb llevats autoctons i amb la minima
intervencié, només remuntats diaris fins al final de la fermentaci6
alcoholica. Acabada aquesta, se sagna el vi per gravetat a diposits
de ciment on arrancara la fermentacié malolactica sense addicio
de bacteris lactics.

COLOR Vermellcireramadura.

AROMA Sobresurten les fruites vermelles com la cirera
madura, maduixes silvestres, gerds, regalessia negra.

GUST A la boca és sabords, carnds, equilibrat, untuds i amb
bona estructura. Recorda fruites vermelles, té un toc
mineralamb unfinal persistentiagradable.

NOTA DE TAST

Carns blanques amb salses fortes, xai a la planxa o al forn, esto-
fats i carns vermelles a la barbacoa. Tota mena de formatges,
especialment els d'ovella. Ideal per a amanides amb fruita seca.
Maridabé també amb pastaamb salses.

MARIDATGE

graduaci6 temperatura de servei

) 14% VOL DE 12 A14 °C

ampolles per caixa caixes per palet

hne Notey

ORGANIC
garnatxa negra
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