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TERRA ALTA SYRAH | CABERNET SAUVIGNON

fIpus

crianca VI NEGRE AMB CRIANCA EN
14 MESOS BOTA DE ROURE FRANCES

& . VIVERTELL
B . 'RESERVA

[ligorosa seleccio de wl‘uyr:~- velles sent vinificada cada varietat
per separat gue ¢ ' J-*l.ua'ﬂ' i trepitjat passa ainiciar ia
fﬁ-:f.'h'_-."ll.ﬁf'_!(’_n 4 temperatura control a en di P O51Ls
d'acer inoxidable. Conclosa la malolactica, es realitza el ruﬂatf;..
definitiuromanent 14 mesos enbotade rourefrances de 3001

ELABORACIO

COLOR Cirera picotafosca.

AROMA Nas intens i complex de fruita madura amb fons espe-
ciat.

Celler Batea

GUST s0ca, bons tanins, torrats, cacau i una mica
structurat 1 complex Bon r recorregut i ll;

durada en boca.

NOTA DE TAST

rats, embotits, peix blau, carn de

Combina bé amb formatges cu
cacaicarnsvermellestant alaplanxa comestofades.

Lvertell

MARIDATGE

Eraduacio temperatura de servei

14 5% VOL DE 16 A 18 °C

Batea - Espai ampotles per caixa calxes per palet
Product of =i 6 EUROPALET » 100 CAIX
I CONVENCI f“e\-h g 1 CA

Bacchus d'Or CONCURS INTERNACIONAL
BACCHUS 2017

PREMIS

www.cellerbatea.com




