. o varietats
denominacio dorigen | GARNATXA NEGRA, ULL DE LLEBRE,
TERRA ALTA SYRAH | CABERNET SAUVIGNON
A tipus
crianca VI NEGRE AMB CRIANCA EN
14 MESOS BOTA DE ROURE FRANCES

& VIVERTELL
“ RESERVA

Rigorosa selecci6 de vinyes velles sent vinificada cada varietat
per separat que després del desrapat i trepitjat passa a iniciar la
fermentacié alcoholica a temperatura controlada en diposits
d'acer inoxidable. Conclosa la malolactica, es realitza el cupatge
definitiuromanent 14 mesos en botade roure francés de 300 L.

ELABORACIO

COLOR Cirerapicotafosca.

AROMA Nas intens i complex de fruita madura amb fons espe-
ciat.

GUST Rodé en boca, bons tanins, torrats, cacau i una mica
especiat. Estructurat i complex. Bon recorregut i llarga
duradaenboca.

NOTA DE TAST

Combina bé amb formatges curats, embotits, peix blau, carn de
cacgaicarnsvermelles tantala planxa com estofades.

MARIDATGE

Celler Batea graduacié temperatura de servei

14,5% VOL DE 16 A 18 °C

ampolles per caixa caixes per palet

: 6 EUROPALET » 100 CAIXES
| CONVENCIONAL » 112 CAIXES
| B Yetes

Vivertell
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www.cellerbatea.com
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