denominacié d'origen MERLOT, GARMATXA NEGRA
TERRA ALTA | CABERNET SAUVIGNON
crianga VI NEGRE AMPB CRIANCA EN
15-18 MESOS BOTA NOVA DE ROURE FRANCES

L AUBE

SELECCIO DE VINYES VELLES

Vinyes velles seleccionades amb molta cura. El raim és desrapat,
trepitjat ifermentat en diposits d'acer inoxidable a temperatura
controlada amb llevats autoctons i amb la minima intervencio,
solament remuntatges diaris fins al final de la fermentaci6
alcoholica. Acabada aquesta, es sagna el vi per gravetat a cups de
ciment on arrancara la fermentacié malolactica sense addicié de
bacteries lactiques.

Conclosala malolactica, és portata botes de roure franceés de 3001
i que, depenent de l'anyada, variara el temps que hi romandra
entre 15118 mesos abans de ser embotellat.

ELABORACIO

COLOR Atractiu color cirera moltintens amb tonalitats rubi.

AROMA Llaminer, molt elegant, amb notes de fruites negres
madures sobre fons especiat i tocs de xocolata negra i
cacau. Fines notes de torrats amb un fons de confitura i
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mineral.

GUST  En boca és elegant, concentrat i carnés. Tanins dolcos i
grassos. Té un post-gust llarg i intens. Notes d'especiats
com el pebre negre, cacau, cafe, regaléssia, confitura de
fruites negres amb notes minerals.

NOTA DE TAST

Peixos que tinguin un gust fort i de composici6é grassa com la
tonyina, el bonitol, el salmé o el bacalla. La millor elecci6 sén les
carns vermelles: a la brasa, en hamburguesa, roast-beef o car-
paccio i estofats lleugers amanits amb herbes o bolets. Amb les
carns de caca com anec i conill, i si s6n aus, sobretot amb pollas-
tre. Formatges semidurs o també dels tipus brie, blau o cheddar.
Molt atrevittambé per a fondue de formatge.

Seleccid de vinyes velles

MARIDATGE

graduacio temperatura de servei

14,5% VOL DE 15 A 18 °C

CAIXA DE FUSTA caixes per palet
ampolleséper caixa EUROPALET » 48 CAIXES

CONVENCIONAL » 66 CAIXES
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