FQUINOX

NATXA N
VI DOLG

celler

denominacién de origen variedades
TERRA ALTA 100% GARNACHA NEGRA

tipo crianza
VINO DULCE 3 MESES

EQUINOX

~%.,)GARNACHA NEGRA

ELABORACION

NOTA DE CATA

MARIDAJE

La uva es sobremadurada en la viia, Tras haber sido despalilladay
estrujada suavemente, se inicia la fermentacién alcohélica en
depésitos de acero inoxidable en contacto con las pieles. Cuando
llegaalos 150 g/ L de azdcares aproximadamente, esta es deteni-
da con laadicion de alcohol vinico y lamezcla es macerada con las
pieles durante un mes a baja temperatura. De este modo se extrae
un potente perfil afrutado que se complementa con su permanen-
ciaenbarricaderoble francés durante 3 meses.

COLOR Ciruelamadura, casiopaca.

AROMA Nariz expresiva, intensa y fina. Notas de fruta negra
compotada, ciruela seca, paté de aceituna negra, choco-
late negro, cacao, café y tostados.

GUSTO Untuoso, de largo recorrido, notas dulces y recuerdos de
mermelada de fruta negra, ciruela secay chocolate. Mas
tarde sale elamargo de la piel de naranjay frutos secos.
Final con presencia de tostados de la madera. Postgusto
largoy perfumado.

Acompana quesos semicurados y curados, pastas que no sean
muy dulcesy frutos secos.

graduacion temperatura de servicio

15% YOL DE 10 A 12 °C

botellas por caja cajas por palet

Notay

www.cellerbatea.com
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