denominacién de origen variedades
TERRA ALTA 100% GARNACHA BLANCA

tip crianza
VINO DULCE 3 MESES

i

| EQUINOX

sarc. GARNACHA BLANCA

74l Lauvaessobremaduradaen lavina,tras habersido despalilladay
Yol estrujada suavemente, se inicia la fermentacion alcohélica en
(Gl depdsitos de acero inoxidable en contacto con las pieles. Cuando
é llegaalos 150 g/ L de azlcares aproximadamente, esta es deteni-
el daconlaadiciondealcoholvinicoyla mezcla es macerada con las
;M pielesdurante un mesabajatemperatura. De este modo se extrae
mll unpotente perfilafrutado que se complementa con su permanen-
Tl ciaenbarricaderoble francés durante 3 meses.
8 COLOR  Amarillo dmbar,oroviejo, brillantey nitido
=8l AROMA Nariz expresiva, intensa y compleja. Notas de frutos
2 secos, higos secos, pan de higo, membrillo, naranja
) confitada, notas almendradasy toques florales.
~3l GUSTO  Untuoso, de largo recorrido, notas dulces y recuerdos
o) al higo y frutas confitadas. Final con presencia de los
4 tostados de la madera. Postgusto largoy perfumado.
1]
<
Pa) Acompana patés, crema catalana, postres con frutos secos,
o quesos frescosy semicurados, bombones, trufasy flanes.
<
>

; graduacion temperatura de servicio

QUINOX 15% YOL DE 10 A 12 °C

botellas por caja cajas por palet
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