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DENOMINACIÓ D’ORIGEN: Terra Alta.
TIPUS: Negre criança.
CAPACITAT: 0,75 L. 
GRADUACIÓ: 14.5%Vol. 
VARIETATS: Garnatxa Negra, Ull de Llebre, Syrah i 
Cabernet Sauvignon.

NOTA DE TAST: 

Color: Vermell amb tons rubí.

Aroma: Nas intens amb notes especiades i a 
torrats. Fons a melmelada de fruites vermelles i 
negres madures i un toc mineral.

Gust: En boca excel.lent atac, fresc, amb bona 
acidesa i bon recorregut, tanins suaus, dolços i 
carnosos, bona estructura, equilibrat i harmònic. 
Recorda a con�tura de fruites vermelles i negres 
madures, especiats, regàlessia negra i un toc 
mineral.

MARIDATGE: Combinar diferents  formatges i fer 
una taula que abarqui des de pastes �ns algun 
curat, amb llet de vaca i d’ovella, i algun blau per 
acabar.Peix blanc com la ratjada en la seva versió a 
la mantega negra funciona fenomenal con un 
criança.El salmó, la truita y la tonyina, en qualsevol 
de les seves variants, també son bons companys.  
La carn vermella feta a la brasa o al carbó, sense 
salses que l’enmascarin.Entrecot, un solomillo o 
un steak tartar. Altres carns com el lletó o porc.
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